
SERVUS
An der Theke des SAN PAOLO trinkt Baby Schimmerlos,
Klatschreporter der Münchner Allgemeinen Tageszeitung, einen Kir
Royal, die „üblichen Schnorrer“ im Schlepptau, die gerne
dazugehören würden.

Das SAN PAOLO wurde Ende 2019 in der St. Paul-Str. in der
Ludwigsvorstadt im Herzen von München gegründet und ist im
Sommer 2024 ins Westend gezogen. Auch am neuen Standort im
Westend sind wir an einem guten Verhältnis zur Nachbarschaft
interessiert. Mit Herz fürs Viertel!

Im SAN PAOLO gibt’s bayerisch-italienische Schmankerl, von Caffè
und selbstgemachtemKuchen, Pizza, Panuozzo und Antipasti bis hin
zu Aperitivo und lokalen Bierspezialitäten.

Wir freuen uns, Euch bei uns begrüßen zu dürfen. Schaut gerne
wieder vorbei, denn …

WER REINKOMMT, IST DRIN!

SANPAOLOMUENCHEN



ANTIPASTI
OLIVEN & KÄSE

5,00

GEMISCHTE ANTIPASTI
Grillgemüse, Oliven, italienische Salami, Grana

Padano DOP, dazu Brot

für eine Person

12,50
ab zwei Personen p.P.

10,00

VEGETARISCHE ANTIPASTI
Grillgemüse, Oliven, italienische, Grana Padano

DOP, dazu Brot

für eine Person

12,50
ab zwei Personen p.P.

10,00

PANUOZZO
Neapolitanisches Pizza Sandwich

CAPRESE
Burrata, Tomaten, Rucola, Pesto

11,00

VERDURE
Mediterranes Gemüse, Burrata, Pesto

13,00

MORTADELLA
Italienische Mortadella, Burrata, Pesto

13,00

DESSERT

PIZZA NUTELLA

10,00

WECHSELNDE KUCHEN

NACH ANGEBOT

Alle Preise in Euro.

Info zu Allergenen und Zusatzstoffen erhaltet Ihr an der Theke.



PIZZA
MARINARA

Tomatensoße, Basilikum, Knoblauch, Olivenöl

9,00

PESTO & BURRATA
Mozzarella, Pesto, Kirschtomaten, Burrata

15,00

Alle folgenden Pizzen mit
Tomatensoße und Mozzarella

MARGHERITA
Basilikum, Olivenöl

11,00

FUNGHI
Champignons

12,50

VERDURE
Mediterranes Gemüse, Zwiebeln

14,00

PARMIGIANA
Aubergine, Grana Padano DOP

14,00

PROSCIUTTO
Italienischer gekochter Hinterschinken

13,00

SALAME
Italienische Salami

13,00

DIAVOLA
Pikante Salami, Chiliflocken

13,50

CAPRICCIOSA
Italienischer gekochter Hinterschinken,
Champignons, Oliven, Artischocken

15,00

3 FORMAGGI
Mozzarella, Grana Padano DOP, Gorgonzola,

Zwiebeln

15,00

BURRATA & RUCOLA
Burrata, Rucola, Kirschtomaten

15,00

BURRATA & MORTADELLA
Pesto, Mortadella, Burrata, Kirschtomaten

17,00

Vegane Pizza mit Tomatensoße
& Käseersatz.

PIZZA EXTRAS
Champignons, Oliven, Zwiebeln, Artischocken,

Auberginen

1,50
Grana Padano DOP, Mozzarella, Gorgonzola,

veganer Käse, italienischer gekochter
Hinterschinken, italienische Salami

2,50

Burrata

4,00



KAFFEE & TEE
ESPRESSO

1,90

DOPPIO

2,90

CAPPUCCINO

3,90

LATTE MACCHIATO

4,70

ESPRESSO MACCHIATO

2,90

CAFFÈ CREMA

2,90

CAFFÈ CORRETTO

mit Schuss nach Wahl

3,20

HEISSE SCHOKOLADE

4,90

KANNE SCHLÜRF BIO TEE

4,20

Kaffee und heiße Schokolade gibt es auch mit Hafermilch

SOFTDRINKS
HAUSGEMACHTE LIMONADE

ZITRONE

HAUSGEMACHTE LIMONADE
HIMBEERE-ROSMARIN

HAUSGEMACHTER EISTEE
ZITRONEN

0,35l 5,70

ADELHOLZENER
MINERALWASSER

Classic | Still

0,75l 6,50

TAFELWASSER Sprudel | Still

0,35l 3,50

PAULANER SPEZI

0,5l 4,50

COCA COLA |

COCA COLA ZERO

0,33l 3,90

PLOSE ARANCIATA |

PLOSE LIMONATA

0,2l 3,90

SAFTSCHORLEN

Apfel | Johannisbeere |
Rhabarber

0,35l 3,90 | 0,5l 4,90



BIERE
MAXLRAINER HELLES VOM FASS

0,5l 4,50

SCHNITT MAXLRAINER HELLES

3,30

TILMANS DAS HELLE

0,5l 5,20

HOPPEBRÄU RUHIGE KUGEL
alkoholfreies Mehrkornzwickl unter 0,5% vol.

0,5l4,50

HOPPEBRÄU WEISSBIER

0,5l 4,70

ENGERL WEISSE
alkoholfreies Weißbier <0,5% vol.

0,5l 4,70

HOPPEBRÄU NATURRADLER
HOIB SO WUID

0,5l 4,50

WECHSELNDE BIER-SPEZIALITÄTEN
NACH ANGEBOT

APERITIVI
HIMBEERE-ROSMARIN-SPRITZ

0,4l 9,00

APEROL SPRITZ

APEROL SPICY GINGER

CAMPARI SPRITZ

LIMONCELLO SPRITZ

SARTI SPRITZ

BASIL SPRITZ

AZZURINO TONIC

0,4l 8,00

AMERICANO

SIZILIANISCHE COLA

NEGRONI |
NEGRONI SBAGLIATO

0,2l 9,50

CAMPARI SODA |

SANBITTER |

CRODINO

0,1l 3,70

WEINSCHORLE SAUER

0,3l 5,70 | 0,5l 6,80

BITTER SPRITZ ALKOHOLFREI

MASQUERADE SPRITZ

CRODINO SPRITZ

0,4l 8,00

Alle Preise in Euro.

Info zu Allergenen und Zusatzstoffen erhaltet Ihr an der Theke.



LONGDRINKS
GIN TONIC

MUNICH MULE

MOSCOW MULE

PERFECT STORM

GIN BASIL UNSMASHED

VODKA LEMON

CUBA LIBRE

JACKY COLA

TEQUILA POMPELMO

0,35l 10,50

RÜSCHERL

0,2l 5,50

GIN TONIC ALKOHOLFREI

0,35l 10,50

Freitag und Samstag bieten wir Euch in unserer
WOCHENENDKARTE weitere Cocktails an.

KURZE

BORGHETTI

HASELNUSS HANDGEMACHT

SAMBUCA

RAMAZZOTTI AMARO

AMARO AVERNA

MONTENEGRO AMARO

LIMONCELLO

VODKA

TEQUILA

JÄGERMEISTER

WHISKEY

PFEFFI

GRAPPA

OBSTLER

2cl 3,50

4cl auf Eis 6,00

WEITERE SPIRITOUSEN AN DER BAR

Alle Preise in Euro.

Info zu Allergenen und Zusatzstoffen erhaltet Ihr an der Theke.



OFFENE WEINE WEISS
PINOT GRIGIO DOP

Reguta Giuseppe e Luigi | Italien, Friaul |
strahlend gelb | Duft von Blüten und

Zitrusfrüchten | harmonisch | 12,5% vol.

0,2l 6,50

CHARDONNAY SALENTO IGP
Cantine Due Palme Cuntame | Italien, Cellino
San Marco | Birne, Ananas, Zitrusfrüchte,

Melone, Kokos | ausgewogen, fruchtintensiv,
ausbalanciert | 13% vol.

0,2l 6,50 | 0,75l 27,00

LUGANA CATULLIANO DOC
Pratello | Italien, Lombardei | Trebbiano | Äpfel,

Pfirsich, Wacholder | Nuancen von
Rosenblättern | frisch mit knackiger Säure |

12,5% vol.

0,2l 8,00 | 0,75l 32,00

OFFENE WEINE ROT
PRIMITIVO DI MANDURIA DOP
Masseria Borgo dei Trulli | Italien, Apulien |
Trockenfrucht, Pflaume und Blaubeeren |

holzige Nuancen | Gewürznoten im Abgang |
14,5% vol.

0,2l 9,00 | 0,75l 35,00

OFFENE WEINE ROSÉ
CHLOÈ VALTÈNESI RIVIERA DEL

GARDA CLASSICO DOC
Opera Roses | Italien, Lombardei | Rote Früchte,
Zitrusfrüchte, Mandelblüten, Hibiskus |Frisch,
fruchtig, leicht, verführerisch, zart | 12,5% vol.

0,2l 8,00 | 0,75l 32,00

OFFENE SCHAUMWEINE
VALDO CA DEL CINO VINO

FRIZZANTE
Ca del Cino | Italien, Venetien | Glera, Pinot Nero
| zartes Bouquet | fruchtig, frischer Abgang |

11% vol.

0,2l 6,00

VALDO PROSECCO TREVISO
BRUT DOC

Tenuta la Maredana | Italien, Venetien | Glera,
Pinot Nero | Bouquet von weißen Blüten |

Noten von reifem Pfirsich | 11% vol.

0,75l 32,00



SAN PAOLO WEINREGAL
Die folgenden Weine gibt’s nur flaschenweise – egal, ob Ihr sie
mitnehmen möchtet oder gleich hier trinkt. Die angegebenen

Preise sind jeweils für Mitnahme bzw. Verzehr im Haus.

FLASCHENWEINE WEISS
PRIMO BIANCO VERMENTINO

DI SARDEGNA DOC 0,75l

Cantina Mesa | Italien, Sardinien | Zitrus, reife
Birnen, weisser Pfirsich | knackig, frisch,

mineralisch |13,5% vol. | 0,75l Mitnahme

22,00 | vor Ort 29,00

GAVI DI GAVI DOCG 0,75l

Villa Sparina | Italien, Piemonte | Apfel,
Bergkräuter, Birnen, Thymian | fruchtig,

vollmundig, elegant |12,5% vol.

Mitnahme 34,00 | vor Ort 41,00

FLASCHENWEINE ROT
MILLE 1 GARDA ROSSO DOC 0,75l

Pratello | Italien, Lombardei | Corvina, Rebo,
Merlot | Johannis- & Brombeere, Gewürze |

fruchtig, ausgewogen | 14% vol.

Mitnahme 29,00 | vor Ort 35,00

FLASCHENWEINE ROSÉ
CUNTAMÉ SUSUMANIELLO

ROSATO IGP 0,75l

Cantine Due Palme | Italien, Apulien | Himbeeren,
Rhabarber, Lavendel | lebendig, fruchtig, würzig |

13% vol.

Mitnahme 20,00 | vor Ort 27,00

SCHAUMWEINE
VALDO FLORAL PARADSE
EDITION ROSÉ BRUT0,75l

Valdo | Italien, Venetien | Glera, Nerello
Mascalese | Erdbeeren, Himbeeren und Rosen |

fruchtig, frisch, elegant | 11% vol.

Mitnahme 26,00 | vor Ort 32,00

VALDO PROSECCO TREVISO
BRUT DOC0,75l

Tenuta la Maredana | Italien, Venetien | Glera,
Pinot Nero | Bouquet von weißen Blüten, reifer

Pfirsich | 11% vol.

Mitnahme 26,00 | vor Ort 32,00


